inberg 1980; Belliotei 2019), futile (Trisel 2002), and not

andan 2017, 12-15; Mathesor
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ENTREE-PLAT-DESSERT

Asperges vertes cuites vapeur
| . .
creme de chorizo, tuile au parmesan,
huile de basilic thai

Cabillaud roti
au poivre fruits de la passion, flocons
de sel fume, fondue de poireau, créme de
poisson a ['encre de seche, gel yuzu

Creme brulée
| . . o
a la pate de pistache, condiment poire-
vanille

MENUS S

~Gisele & Andre

ENTREE-PLAT-DESSERT

Marbreé de mi-cuit de foie gras au
charbon vegetal
Chutney de pomme au caramel, brioche
toastée, gel pomme verte

Médaillon de veau
cuit basse tempémture, farci ala

volaille, jus de viande a la cacahuete et
sauce soja

Choux craquelin
ganache chocolat blanc et s¢same noir,
fraises & coulis de fruits rouges

“L'étonnement, des fois, est dans les choses les plus simples” - Alain Ducasse
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LA CARTE

W« Ocuf parfaic - 7,5€ . LES VIANDES
~ Ycrémeux de petits pois a la menche fraiche,

oignons frits

e Cote de cochon Frangais - 23€
. / . \ .
e Marbré de mi-cuit de foie gras au cuit en basse température, fVlC.CS a la graisse
charbon végétal - 17€ de boeu/, sauce vin rouge et oignons grelots

“chutney de %Qmme au caramel, brioche caramélises
toastée, condiment poire

° _ Pas
e Mousse de camembert AOP - 8¢ . Fll(,?t de boe_uf Frangais - 25€ .
4 frltes a la graisse de oeuf, sucrine braisée
: I 4 d 9 (] : I : . , : . .
v,CVW.WZ e sale, toasts de pain ae mie, gel poire- gy miel, pulpe d’ail conflt, jus de viande
vanitiie / . / /o
réduit et crémé a la truffe

e Asperges vertes cuites vapeur - 8,50€

rémle_ dehchorizo, tuile au parmesan, huile de e Médaillon de veau - 24€

GISTURE LT cuit basse température, farci a la volaille, jus
. \l |l .

de viande a la cacahuee et sauce soja

LES DESSERTS
S e LES POISSONS

e Créme brulée - 8¢

e Cabillaud roti - 18¢ Ca
\ . . . . ©
a la pate de pistache, condiment poire-vanille .

au poivre [ruits de la passion, flocons de sel -
fume, fon ue de poireau, creme de poisson a
[’encre de seche, gel yuzu

e Tarte tatin - 8¢

creme d’]signy, caramel au beurre salé
o Saumon label Rouge Ecosse - 21€

roti au poivre thé noir, fondue de fenouil &

| 2 V1, .
e Mi-cuit au chocolat - 8¢ creme de poisson a ’encre de seiche

CTéTVlC anglaise, gCl yuzu

e Choux cra?uelin - 9€
ganache chocolat blanc et sésame noir, fraises
& coulis de fruits rouges



