
MENU S

Gisèle & André

“L'étonnement, des fois, est dans les choses les plus simples” - Alain Ducasse

G I S È L E  - A N D R É -

Pavlova
compotée  de  mangue ,  sorbe t  aux

fru i t s  de  la  pas s ion ,  ge l  mandar ine

ENTRÉE-PLAT-DESSERT

Oeuf  parfai t  (cuisson à  64 degrés
durant  1h)  

poi tr ine  de  porc  gr i l l ée ,  sauce  v in
rouge ,  e t  o ignons  caramél i sé s  

Saumon label  Rouge  Ecosse
rôt i  au poivre  thé  noir  e t  pomme

verte ,  fondue de  f enoui l  aux agrumes
& crème a lgue  e t  c i t ron

Crumble  de  rhubarbe
à la  vani l l e ,  g e l  pomme ver te

ENTRÉE-PLAT-DESSERT

Marbré  de  mi-cuit  de  fo ie  gras  au
charbon végétal  

Chutney de  pommes  au caramel ,
br ioche  toastée ,  condiment  po ire

4 1 €3 1 €

Fi let  de  boeuf  Français
pomme de  terre  grenai l l e  conf i te s  à  la

grai s se  de  boeuf ,  sucr ine  brai sée  au
mie l ,  pulpe  d ’a i l  conf i t ,  jus  de  v iande

réduit  e t  crémé à  la  truf fe


