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Oeuf parfait (cuit a 64 degrés durant 1h) 7,5¢€
poitrine de porc grillée, sauce vin rouge, et
. /1. 14
oignons caramélisés

Marbreé de mi-cuit de foie gras au charbon
végetal 16€
chutney de pomme au caramel, brioche toastée,
condiment poire

Mousse de camembert AOP 8¢
crumble, toasts de pain de mie, gel poire

Velouté de patate douce 7€
aux brisures de chataignes et huile de noix

Pavlova 9€
/ .
compotee de mangue, sorbet aux fruits de la
passion, gel mandarine

Crumble de rhubarbe 8¢
a la vanille, gel pomme verte

Tarte tatin 8€
\ 97 g /
creme d’Isigny, caramel au beurre sale

Mi-cuit au chocolat 8¢
creme anglaise, gel yuzu

Cote de cochon Frangais 23€
cuit en basse température, pomme de terre
grenailles confiz:es ala graisse de boeuf, sauce
vin rouge et oignons grelots

Daurade Royale confite z0€
aux algues et citrons, fondue de pousses
d'épinards au beurre et poivre des gorilles,
créme de chorizo

Saumon label Rouge Ecosse 19€
roti au poivre thé noir et pomme verte, fondue
de fenouil aux agrumes & creme algue et
citron

Filet de boeuf Frangais 25¢€
v . il .
pomme de terre grenaille confites a la graisse
de boeuf, sucrine brais¢e au miel, pulpe d’ail
. . . / . / 4 )
confit, jus de viande réduit et crémé a la truffe

T-bone de Veau 25¢€
. / . 1 .
cuit basse température, frictes a la graisse de
boeuf,s auce vin rouge et oignons grelots

Magret de canard Frangais 20€
cuit en basse température, parfumé au foivre de
the noir & pomme, endives braisées a l'orange,
mousseline de butternut, sauce caramel aux
¢pices douces

Fromage du moment 7€
Camembert AOP fermier, Mesclun de salade,
beurre



